A vendéglatas mikddesének feltételei

|.  Targyi eszkozok

Il.  Személyi feltételek

A vendéglatas feladatainak ellatasahoz sziikséges szervezetek:
> Uzem

> Uzlet

» Bolt

> Uzlethaldzat

Alaptevékenység: az a feladat amelyért az egységet |étrehoztak, amely kifejezi, hogy
milyen keresletet kivan kielégiteni.

Uzletkor: kifejezi az egysegben forgalmazhato aruk koret, és az egységben folytathato
tevékenységet.

UzIettlpus az Uzletkdron belll kilonboztetjik meg, meghatarozza az étel-és italvalasztek, a
szolgaltatasok kore és a vendéglaté-iparitevékenyseg.

Tk: 86. oldal



1.

Alaptevékenysége a vendég étkezés iranti keresletének

Uzletek csoportositasa Uzletkordk szerint

Melegkonyhas vendéglatéhely

kielégitése.

Uzlettipusai:

» étterem

» vendégld

» csarda

» étterem-sorozé
» kavéhaz

> étkezde, kif6zde
» gyorsétkez6hely
» fast food Uzlet

2.

Alaptevékenysé
sutolpari terme

Cukraszda

jat elSallitasu cukraszkészitmények, édes-és

Ee sa
ek, fagylaltok.

3. Itallizletek

Alaptevékenysége a kiilonbdz6 szeszes és szeszmentes italok
kiszolgalasa palackozva és kimérve.

Uzlettipusai:

> italbolt, kocsma

» borozd, borkimérés, poharazé
» sOrbar, sorpatika

» drinkbar

> teazd

4. Egyéb vendéglatéhelyek

Ala ptevék,en]i ége hideg ételek, melegitett félkész és
késztermékek, frissensultek, salatak, cukraszati készitmények.

Uzlettipusai

» ételbar

» tejbar

» pecsenyesité, lacikonyha

» eszpresszo

> bufé, falatozo, bisztrd

» cukraszati szaklzlet

» intézményben mkddé nyilt drusitdsu vendéglatohely



Uzletek csoportositasa Uzletkodrdk szerint

5. Zenés szorakozdhelyek

Alaptevékenysége kilonboz6
alkoholos és alkoholmentes
italok értékesitése palackozva
és kimérve, ételkiszolgalas, él6
vagy gépzene-szolgaltatas,
musor el6adas.

Uzlettipusai:

» mulatd-varieté

» éjszakai bar

» diszko

6. Munkahelyi vendéglaté lizlet

Alaptevékenysége az adott munkahely
dolgozdinak ellatasa.

Uzlettipusai:

» f6z6konyhds munkahelyi gyors és
onkiszolgalo étterem

» munkahelyi, intézményi biifé

7. Szervezetek és a lakossag étkezését
végz6 kozponti f6z6konyha

8. Rendezvényi étkeztetés
Tk: 87-90. oldal



A vendeéglatas tevékenysegének helyiségei

> Aruatvevé: aruk atvetele mennyiségben, értékben. Felszerelese, mérleg,
munkaasztal az adminisztracios feladatok elvégzéséhez.

» Raktarak: a mikddéshez szlikséges eszkdzok tarolasara, biztositani kell a
szakositott tarolast.

> El6készitd helyiségek: aruk tisztitasa folyik, miel6tt bekerilnének a
termel6 helyisegekbe.

» Termeld helyiségek: (konyhak)

» Termelést befejezd és kiegészité miiveletek helyiségei: elkésziilt ételek
tarolasa a talalasig, ertéekesitésig. Tiszta ut elve: a hulladék utja nem
keresztezheti az elGkészitett nyersanyag, illetve a kész étel utjat.

> Ertékesit6 helyisegek: minden olyan helyiség, mely a vendég kiszolgalasat
teszi lehetove.

» Szocidlis helyiségek: dolgozdi 6lt6z6k, mosdok, zuhanyzdok, étkez6k.
TK. 91-92. oldal



